iuseppe Nocca, con

una vasta esperien-

za di agronomo,
appassionato di cultura clas-
sica e con una lunga docen-
za di Scienza degli Alimenti,
dedica le sue energie ad una
ricerca incessante delle ra-
dici culturali e storiche che
sottendono usi e abitudini
alimentari del nostro pae-
se. Tipologie, tradizioni e
sacralita del cibo sono tre
obiettivi salienti che guidano
Pautore nel suo lavoro alla
ricerca delle origini ove tro-
vare non solo risposte, ma
anche stimoli per un diverso
approccio al moderno stile
di vita. I passato puo essere
anche coniugato al futuro.
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CECUBO

| testo prende le mosse

da un’attenta e metico-

losa ricerca delle fonti
classiche relative al piu pre-
stigioso vino consumato in
epoca repubblicana, fino
agli inizi dell’eta imperia-
le, poi caduto nell’oblio. Le
fonti letterarie sono messe a
confronto con dati geologici
e cartografici che lentamen-
te consentono di definire
il luogo di produzione del
Cecubo, formulando inoltre
delle ipotesi che permettono
di ricostruite uno scenario
attendibile in grado di armo-
nizzare i dati mancanti. I’in-
dagine tenta di ricostruire lo
strappo storico tra P'antico
Cecubo ed il moderno viti-
gno Abbuoto, che, secondo
alcuni studiosi, ne sarebbe
la diretta emanazione. Lo
studio tenta, infine, di armo-
nizzare le conoscenze scien-
tifiche che stimolano alcune
aziende italiane a vinificare
in anfore di terracotta.



